
ÉÉN REKENING PER TAFEL
-

Om een vlotte service te garanderen vragen wij u om vanaf 8 personen uw keuze te beperken tot 5
voor– en 5 hoofdgerechten.

RESTO DUO
O N L Y  G O O D  F R E S H  F O O D

Stella Artois
Kriek Boon

Geuze Boon
Vedett

Carlsberg
Carlsberg NA

Witte van Hoegaarden
Duvel

Leffe Blond / Bruin 
Westmalle Tripel

Chimay Blauw
Orval

3,00

3,90

3,70

3,90

3,50

3,70

3,50

4,90

4,50

4,90

4,90

6,20

BIER.

APERO. BIJ HET APERITIEF.

FRIS.
Coca Cola / Zero
Spa Orange / Citroen
Ice Tea / Green Tea
Looza Orange / Appel / Ace
Fever Tree - Premium Tonic

Indian Tonic Water (heel bitter)
Mediterranean Tonic Water (licht bitter)
Clementine Tonic Water
Sparkling Pink Grapefruit
Ginger beer

Vers Geperst Fruitsap
BRU plat / bruis
BRU 0,5 l plat / bruis
BRU 1 l plat / bruis

3.20

3.20

3.40

3.40

3.70

5,50

3.20

5,50

9,00

Calamares

6 huisbereide "royale" kroketjes van varkenswangen
en shiitaki afgewerkt met waterkersmayo - 18.50

Bitterballen "Royale"

Loempia's  "TYCA"
4 handgerolde loempia's met kruidig kippengehakt, fijne

groenten, en huisbereide zoetzure saus - 18,50

Gefritureerd en geserveerd met tartaar met exotisch
fruit  - 18,00

Aperitief van het huis
Cocktail van basilicum, suiker siroop, roze
pompelmoes en cava

Cava "Rambla"
Coupe Champagne "Autréau"
Picon met witte wijn
Aperol Spritz
Negroni 
Kirr
Martini wit of rood
Rode porto
Ricard
Sherry
Pineau des Charentes
Gancia
Campari
Bacardi
Vodka
Havana Club Special

9,50

8,50

14,00

9,50

9,50

7,00

6,50

7,00

6,50

6,50

6,50

6,50

7,00

7,00

7,00

7,00

9,50



VOORAF.

RESTO DUO
O N L Y  G O O D  F R E S H  F O O D

KLASSIEKERS.

ERBIJ.

Garnaalkroketten
Smeuïge kroketten met hand gepelde grijze garnalen en
een knapperig slaatje - 19,50

Kaaskroketten
Hartige kaaskrokketten met een knapperig slaatje -
17,50

Duo Kaas en Garnaal
Voor wie niet kan kiezen - 18,50

Rundscarpaccio 
Gesneden van Belgisch Wit Blauw met
mosterbladsla, shiitaki, wasabimayo en crumble van
parmezaan - 18,00

Noordzeetong "Meunière"
2 stuks van 200 gr met warme, jonge groenten en

bruisende hoeveboter - dagprijs

250 gr Belgisch Wit Blauw geserveerd met een
seizoenssalade en verse frietjes - 33,50

Filet Pur

Rib Eye
400 gr , 21 dagen gerijpt geserveerd met een

seizoenssalade en verse frietjes- 34,50

Spare Ribs "van de Chef"
Gemarineerde wortelsalade, amandel, huisbereide

BBQ saus en verse frietjes - 26,50

Parelhoen
Sappige parelhoen met smeuïge risotto en

seizoensgroenten - 28.50

Vol au vent
Kruidige balletjes van kalfsgehakt, bladerdeeg en

hollandaise - 25,50

Vol au vent "Royale"
Kruidige balletjes van kalfsgehakt, bladerdeeg,

kalfszwezerik en hollandaise - 31,80

Black Tiger Scampi "Tomaté"
7 stuks krokant gebakken scampi met pruimtomaten,

tuinkruiden en Ricard - 28.50

Cheeseburger
Huisbereide burger van kalfs - en varkensgehakt met

kruiden en spek, brioche broodje, hartige smeltkaas en
DUO burgersaus - 22,50 

Sauzen
Bearnaise - paddenstoelen - peperroom - kruidenboter -
4,50

Groenten
Koude seizoen salade - 6,50
Warme groenten - 7,50

Patatetcetera
Verse frieten - kroket - puree - krieltjes in
kruidenboter - gefrituurd zoete aardappel -  verse
tagliatelle - 3.50

Kroketten op "Duo" wijze
Witloof en gerookte holstein - precies een
witloofrolletje, een aanrader! - 18.50

Americain van de chef
Truffelmayonaise, knapperig slaatje en verse frietjes -

25,00 

ÉÉN REKENING PER TAFEL
-

Om een vlotte service te garanderen vragen wij u om vanaf 8 personen uw keuze te beperken tot 5
voor– en 5 hoofdgerechten.



S A L A D E S .
Knapperige geitenkaas en presa iberico
Slavariëteiten, druiven en honing op smaak
gebracht met zoete knoflook - 26.50

Duo
Boterzachte gemarineerde kip, black tiger
scampi, slavariëteiten, croutons, zongedroogde
tomaat en parmezaan - 26.50

Black Tiger Scampi "Basilicum en Look"

Filet Pur en Tartufata 
Verse tagliatelle met zachte stukjes gebakken filet

pur, tartufata, rucola en mosterdbladsla,
parmezaan - 29.00

Volgens het recept van meter Simonne - 18,00

Bolognese

Kip Curry
Boterzachte gemarineerde kip met krokante

groenten, kokos en geparfumeerde rijst - 26,50

Verse tagliatelle met zalf van oesterzwammen,
pruimtomaat, basilicum en look - 28.50

- Let food be thy medicine and
medicine be thy food -

Hippocrates

Lasagne
Seizoensgroenten met een kruidige tomatensaus,
gerookte mozzarella en knapperig slaatje - 24,50

Risotto
Knapperig gebakken seizoensgroenten en
smeuiige risotto - 24,50

P A S T A .

V E G E T A R I S C H .

RESTO DUO
O N L Y  G O O D  F R E S H  F O O D

ÉÉN REKENING PER TAFEL
-

Om een vlotte service te garanderen vragen wij u om vanaf 8 personen uw keuze te beperken tot 5
voor– en 5 hoofdgerechten.

V E G A N .
Gyoza van groenten

wok van groenten en aziatische groentenbouillon -
24,50

Nem van zoete aardappel
Nem van zoete aardappel met seizoensgroenten

en gebakken groenten - 24.50


