Lazy Red Cheeks 14.00€ }‘
Cocktail sucré & base de vodka, framboises et sirop de violette. '

el
Long Island Iced Tea 15.00€ <44 e
Ce puissant mélange de gin, vodka, rhum blanc, tequila et triple o
sec devient trés agréable grdce a l'ajout de citron, de sucre et de
Coca-Cola.

A Sailor spice
: m infusé avec un mélange de cing épices (cannelle, cassia, clou
.J“de g_rofle anis étoilé et piment), sirop de noisette, citron vert et

Mocktails.

!‘l# Fruit de la passion, gingembre & citron vert

thbonse & Violet
.'g“lockstar Martini

.

Vin.

Blanc - Paco Garcia El Yergo Tempranillo Blanco 2023
ES - Nez fruité avec des arémes d’ananas et de banane, accompagnés de notes florales de
fleur d’oranger et de citron.

" Blanc -Gruner Veltliner Michael Auer 890€ - 31€E< 44€ y‘
;fta‘ 7~“AUT - Agrumes frais, pomme et herbes fraiches. Un vrai passe-partout & I'apéritif, avec des
» ?;t\ soladﬂ fraiches, du poisson ou des asperges : succés garanti! v
p‘-ﬂ . o s ‘é’
Rou - Chateau Toutigeac cuvée prestige - Bordeaux 2020 5.90€-20€-W==

-,,LArZ‘)?ﬁes intenses de fruits rouges. Vin rond trés harmonieux avec des tanins souples.
r-’. '.' -.«}‘
ouge - Ribera Del Duero - La Planta - 2022 7.90€ - 28€ - 3 ﬂ'

E'S -‘Un vin rouge agréable et plein avec des orémes de frUIts noirs, de cqfe de cocao,

-ar Q"*mces et des tanins doux}ﬁ

g




(= 2,

cia froftée a I’ail des ours sse de basilic.

"Ris de veau laqué
- Teriyaki, asperges blanches frites, créeéme de radis rouges au raifort.

Carpaccio de saumon et Saint-Jacques
- Salade de wakamé et légumes croquants.

——r—
SGambas roties
stéque et pamplemousse,ris thai parfumée au curry vert et
fe\mTles de kéfir

~— Noix de Saint-Jacques
~ - Conchiglionis ricotta épinards gratinées mousseline de poivrons

ﬂd_’ piquillos.
*’j‘ Filet pur de porc Pata Negra

N 3 Gteau de pommes de terre a la fleur de thym et sauce garrigue aux
s pickles.

cssertl.

e Tatin au glace vanille
lougat Glacé

3iscuit de pomme, caramel et amande




