Aperitief

_ Bruut $.50 / 36,
- BE- 100% Pajotse Parels, pinot noir, chardonnay en auxerrois, friss@é,s
" en een fijne kruidigheid TOP! -

Appel en Basilicum (NA) 700 g ,
Munt en Framboos (NA) 700 54 ?’f

“ 3
Cocktail "Wodkappel" 10.00 <
- wodka, appelsap, basilicum -
DUO Gin "DD" 12.00
t met oa. citrus, engelwortel en rozemarijn, verfrissend en ve
Duo Gin "ZZ" 1200
cept met oa. oranjebloesem, sinaas, kardemon en mirte, zachtjes 7o
DUO Gin "SF" 12.00

- uniek recept met oa. piment, roze peper en marjolein, spicy! -

&eurer Rlesllng Gipskeuper 2017 7.50 / 34,
00% Riesling, rijk en roming, fruit, veel mineraliteit, blodynamls

- Flo Busch "Heureux Qui Comme"  7.00/32.00
§ 2
t’”'f FR - 100% Carignan, explosieve neus, sappig, rijp fruit, getoast blodynamlsch :




ares met een krokant korstje

- gefrituurd en geserveerd met citrus-tartaar -

"Calzones" met kip en truffelmayo

- gevuld hartig gebak met oa oesterzwam, rode ui -

t/ - met gembermayo -
3

Bp-L Voorgerecht.

sperges op Vlaamse wijze VG 16.00 HG .

i, tuinkruiden, graanmosterd -

sperges met zalm en mousseline  vG18.00 HG 76

gravad lax, handgepelde grijze garnalen -

s Hoofdgerecht.

toverij van varkenswangen

~ met Blauwe Chimay en primeurgroentjes -

» Wille pens met asperges en morilles

Krokant gebakken kalfszwezerikken

- met sucrine, aubergine, strofrietjes en balsamico



