
Champagne Autréau "1er Cru Réserve -  Brut" 
Subtiel  f  ru it ig met veel  f inesse en elegant ie -  P inot noir  en pinot
meunier aangevuld met chardonnay -  Ruim en fruit ige afdronk

Limoncel lo Spritz -  Verfr issende aanrader!
Huisgemaakte l imoncel lo & cava

Moscow mule
Limoensap -  vodka -  Gemberbier

Dark & Stormy
Limoensap -  Bruine Havana -  Gemberbier

Munt & Zwarte bessen -  Alcoholvr i j  (beschikbaar met rum of
wodka)

Gember & Limoen -  Alcoholvr i j  (beschikbaar met rum of wodka)

Duo Gin "DD" met Fever Tree Tonic
Uniek recept met OA.  c i trus en sterani js  -  verfr issend en verrassend

Duo Gin "ZZ" met Fever Tree Tonic
Uniek recept met oa.  oranjebloesem, s inaas en kardemon -  zachtjes zoet

Duo Gin "SF" met Fever Tree Tonic
Uniek recept met oa.  p iment,  roze peper en l imoen -  del ic ious spicy

10.00€

9.00€ - 11.00€

15.00€

15.00€

15.00€

9.00€ - 11.00€

11.00€

14.00€ / 68.00€

11.00€

Aperitief.

Wit -  Chateau D’Haurets -  Sauvignon Blanc 2022
FR -  Mooie balans tussen mineralen en fruit .  Fr is ,  lucht ig,  aromatisch intensite it

Wit -  Vondel ing Barrel  select ion -  Chardonnay 2022
ZA -  Vol  en fr is  met noten van appel  en perzik.  Botter ig met een verf i jnde afdronk

Wit -  Marsanne -  Marsanne 2022
FR -  Honingtoetsen.  Zeer zacht ,  soepel  en vol  in  de mond

Rood -  Château Toutigeac cuvée prest ige -  Bordeaux 2020
FR -  Intense aroma’s van rood fruit .  Zeer harmonieuze ronde wi jn met soepele tannines

Rood -  Ribera Del  Duero -  Casa Rojo -  2020
ES -  Aroma’s van rood fruit  en f i jne kruiden zoals t i jm.  Ronde wi jn met fr isse nasmaak

Rood -  Patience -  Coteaux-du-Languedoc Cabrières -  2017
FR -  Zeer volle en elegante wijn met aroma’s van kruiden en vanille - 18 maanden gerijpt op eiken vaten 

Wijn.
7.90€ - 28€ - 39€

9.90€ - 35€ - 49€

9.90€ - 35€ - 49€

5.90€ - 20€ - 29€

8.90€ - 31€ - 44€

5.90€ - 20€ - 29€

Glas - 1/2L - Fles



Voorgerecht.

Hoofdgerecht.
Skreihaas en gerookte pal ing
-  Rode biet,  knolselder,  ratte-aardappel ,  moussel inesaus op smaak
gebracht c itrus.

Witte koolvis  in korstje van chorizo
-  Meergranenbrood en r isotto van venkel  en butternut.

Varkenshaasje “Pata Negra 100% Iberico”
- Bloemkool, schorseneren, kweepeer en appelamandelen, gariguesaus.

Gebakken Sint-Jakobsnoten
- Witloof, peterseliewortel, rosti en beurre blanc

Kalfszwezeriken
- Seizoensgarnituur

29.00€

27.00€

19.50€Gerookte holstein en art is jok
-  Krokant gepocheerd ei ,  focaccia en moussel inesaus met bloedsinaas

Cannel loni  van zeebaars en r iv ierkreeft
- Crème van rode kool en groene appel.

28.00€

18.50€

Dessert.
Carrotcake

Saint Honoré 

Citroentaartje met meringue

11.00€

11.00€

34.00€

11.00€

36.00€


